[l4 Translated from English to Slovak - www.onlinedoctranslator.com

/N
BOSCH RegiStrovat'tvOj

nové i i
vé Zariadenje Zapnuté

Indukcna varna doska

PXY...DC...

[S k] Pouzivatelska prirucka


http://www.bosch-home.com/welcome
http://www.bosch-home.com/welcome
https://www.onlinedoctranslator.com/en/?utm_source=onlinedoctranslator&utm_medium=pdf&utm_campaign=attribution

enBezpecnost

Dal3ie informacie a vysvetlenia s dostupné online:

Obsah

1 BEZPEENOSE ..ttt seeieeeaeaeeeens 2

Predchadzanie materidlnym SKOd&m.........ccovuvevevcereveernenenccncrennanns 4

w

Ochrana Zivotného prostredia a Uspora en-
ENEIJIA weveririieietertentene sttt ettt sre sesbesreesteeeeeaees 5

Vhodny riad .....cccecevvienenvienenieienceieneenes 5

Oboznamenie sa so svojim spotrebicom ......... 7

4

5

6 Zakladna prevadzKa ........cececeeeerenenieenenieeneninnes s 8
7 FIeXINAUCHION....cceiieetereeeteisestsesseesssssessssestesssessssssesses seees 10
8 MOVEMOUE ...ttt e 11

9 PrediZena flexibilnd iNAUKCIA......cvevvvvrrverevreeeeeeeessmssssmnnnnnanaas 1
10 MoZnosti NAStavenia Casu ......c.eeveeerseeresssesensesinens 12
1T POWErBOOSt ..o e 12
12 PaNBOOST ..oouiviiieieieeetresesese ettt esveeens 13
13 Funkcia udrziavania teploty ......c..cocoeueeueereerrenreesressenranns 13
14 Nastavenia PreNOSU ......cecveerereeeeererieereseesenenens 13
15  Senzor PerfectRry ... 14
16 Detskd POIStKaA ...cccoverveenereeieneeieneereseeeeie e e 15
17  Ochrana utieranim .......cceveereneereneseneneseerennes o 15
18 Individuélne bezpenostné vypnutie .........ceeereeeeveennnnn. 16
19 ZAkladné Nastavenia .........ccveervereerreeresssenssessensens onne 16
20  TeStriadu ....cccccevererenenienierieeneeeeesenaes o 17

21 CiStenie @ Servis ......oeeueveeeereeeererenrnnns 18

22  RieSenie problémoV......ccevevrcenenieneneneneneeenes 18
23 DISPOZICIA eeereereerierienienieieieeeesesiesesienes seeeressenne 19
24 Z3AKaznicky SErvis .....ccccvvvvrverienenenerieneeeeeeenne 20

25 Testovacie MIsKY .......cccevererenininenenenereneneeeeienens seevenens 20

1 Bezpecnost

Dodrziavajte nasledujuce bezpecnostné pokyny.

1.1 VSeobecné informacie

iPozorne si precitajte tento navod na pouZitie.

iNavod uschovajte, pristroj odovzdajte
a informacie o produkte bezpelné pre buduce
pouZzitie alebo pre dalSieho vlastnika.
iNepripajajte spotrebic, ak bol
poskodeny pri preprave.
1.2 Zamyslané pouZzitie
Iba licencovany odbornik méze pripojit’
spotrebice bez zastréky. Na poSkodenie
spOsobené nespravnym pripojenim sa
nevztahuje zaruka.
Spotrebi¢ mozno bezpecne pouzivat'iba vtedy, ak
je spravne nainstalovany v sulade s
bezpecnostnymi pokynmi. InStalatér je
zodpovedny za to, Ze spotrebi¢ bude na mieste
inStalacie perfektne fungovat.
PouZivajte iba toto zariadenie: {Na
pripravu jedal a napojov.
iPod dohladom. Nikdy neopustajte aplikaciu -
pri kratkodobom vareni bez dozoru.

i Vsukromnych domacnostiach a v uzavretych
priestoroch vdomacom prostredi. iDo
nadmorskej vysky max. 4000 m vysSie

hladina mora.

Spotrebic¢ nepouZivajte:

iS externym €asovacom alebo samostatnym dialkovym ovladanim
ovladanie. Toto neplati, ak je vypnuta
prevadzka so spotrebi¢mi zahrnutymi v
EN 50615.

Ak nosite aktivny implantovatelny zdravotnicky
pristroj (napr. kardiostimulator alebo
defibrilator), overte si u svojho lekara, Cije v
sulade so smernicou Rady 90/385/EHS z 20. juna
1990, EN 45502-2-1 a EN 45502-2-2, a Ze bol
vybrany, implantovany a naprogramovany v
sulade s VDE-AR-E 2750-10. Ak su splnené tieto
podmienky a ak navySe pouzivate nekovové
kuchynské nacinie a riad s nekovovymi
rukovatami, je bezpecné pouzivat tuto induk<nu
varnu dosku podla urcenia. Ak su splnené tieto
podmienky a ak navySe pouzivate nekovové
kuchynské nacinie a riad s nekovovymi
rukovatami, je bezpecné pouzivat tuto indukcnu
varnu dosku podla urcenia.



1.3 Obmedzenie skupiny pouZzivatelov

Tento spotrebi¢ mdzu pouzivat deti vo veku 8 a viac
rokov a osoby so zniZenymi fyzickymi, zmyslovymi
alebo duSevnymi schopnostami alebo
nedostatocnymi skusenostami a/alebo
vedomostami, za predpokladu, Ze su pod dozorom
alebo boli poucené o bezpe¢nom pouZivani
spotrebica a rozumeli z toho vyplyvajuce
nebezpecenstva.

Nedovolte detom hrat'sa so spotrebi¢om. Deti
nesmu vykonavat Cistenie ani uzivatelsku
udrzbu, pokial nemaju aspon 15 rokov a nie su
pod dozorom.

Deti mladSie ako 8 rokov drZzte mimo dosahu
spotrebica a napajacieho kabla.

1.4 Bezpecné pouzivanie

A VAROVANIE - Nebezpecenstvo poZiaru!

Ponechanie tuku alebo oleja na varnej doske bez dozoru

moZze byt nebezpecné a moze viest k poziarom.

> Nikdy nenechavajte horuci olej alebo tuk bez dozoru.

» Nikdy sa nepokuSajte uhasit poZiar vodou;
namiesto toho vypnite spotrebic a
potom prikryte pokrievkou alebo poZiarnou

prikryvkou. Varny povrch bude velmi hordci.

» Na varnu plochu ani do jej bezprostrednej
blizkosti nikdy nekladte horlavé predmety.

» Nikdy nekladte predmety na varny
povrch.

Spotrebic bude horuci.

P Nenechavajte horlavé predmety alebo aerosélové
plechovky v zasuvkach priamo pod varnou doskou.

Kryty varnej dosky mdzu spdsobit' nehody, napriklad v
dosledku prehriatia, vznietenia alebo rozbitia
materialov.

> NepouZivajte kryty varnej dosky.

Po kazdom pouziti vypnite varnd dosku pomocou

hlavného vypinaca.

P Necakajte, kym sa varna doska automaticky
vypne, pretoZe na nej uz nie su Ziadne hrnce a
panvice.

Jedlo sa moze vznietit.

» Proces varenia sa musi monitorovat. Kratky
proces musi byt nepretrZite monitorovany.

Bezpecnosten

A VAROVANIE - Nebezpecenstvo popalenia! Spotrebic
a jeho Casti, ktorych sa mozno dotknut, sa pocas
pouZzivania zahrievaju, najma rdm varnej dosky, ak je
namontovany.
» Tu je potrebné davat pozor, aby ste sa
nedotkli vykurovacich telies.
» Malé deti do 8 rokov musia
drzat dalej od spotrebi¢a. Ochranné mriezky
varnej dosky moézu sposobit' nehodu.
> Nikdy nepouZivajte ochranné mriezky varnej dosky.
Spotrebic sa pocas prevadzky zahrieva.
» Pred Cistenim nechajte spotrebic
vychladnut.
Kovové predmety na varnej doske su rychlo velmi
horuce.
P Na varna dosku nikdy nekladte kovové predmety
(ako su noze, vidlicky, lyZice a pokrievky).

A VAROVANIE - Nebezpecenstvo Urazu elektrickym

pradom! Nespravne opravy su nebezpecné.

» Opravy spotrebi¢a by mal vykonavat'iba
vyskoleny odborny personal.

P Pri opravach spotrebica pouZivajte iba
originalne nahradné diely.

P Ak je napajaci kabel tohto spotrebica
poskodeny, musi byt nahradeny Specialnym
pripojovacim kablom, ktory je k dispozicii u
vyrobcom alebo jeho zakaznickym servisom.

Ak je spotrebic alebo napajaci kabel poSkodeny,

je to nebezpecné.

P Nikdy neprevéadzkujte poskodeny spotrebit.

» Ak je povrch prasknuty, musite spotrebic
vypnut, aby ste predisli moZnému Urazu
elektrickym pradom. Za tymto ucelom
vypnite spotrebic poistkou v poistkovej
skrinke, nie hlavnym vypinacom.

» Pri odpdjani spotrebica nikdy netahajte za
napajaci kabel. Spotrebic vZdy odpojte zo
Siete.

P Ak dojde k po3kodeniu spotrebita alebo
napajacieho kabla, okamZite vypnite poistku v
poistkovej skrinke.

P Zavolajte zakaznicky servis. —»Strana 20 Vniknutie

vlhkosti m6ze spbdsobit zasah elektrickym pradom.

» Na Cistenie spotrebica nepouzivajte parné
ani vysokotlakové Cistice.

Izolacia na kabloch elektrickych spotrebicov sa

moZe roztavit, ak sa dotkne horucich Casti

spotrebica.

P Nikdy neprivadzajte kable elektrického spotrebica
do kontaktu s hordcimi ¢astami spotrebica.



enPredchadzanie materidlnym Skodam

Ak sa kovové predmety dostanu do kontaktu s

ventildtorom, ktory sa nachadza na spodnej strane varnej

dosky, moze to spdsobit zasah elektrickym pradom.

P V zasuvkach pod varnou doskou neskladujte
dlhé, Spicaté kovové predmety.

A\ VAROVANIE - Nebezpetenstvo poranenia!
Panvice m6zu nahle vyskocit kvdli tekutine medzi
dnom hrnca a varnou doskou.
P Varné platne a dno hrncov udrZiavajte

vzdy suché.
» Nikdy nepouZivajte ladovo studeny riad

v mraznicke.

Spotrebic s prasknutym alebo zlomenym povrchom

mobZe spbsobit rezné rany.

P Spotrebic nepouzivajte, ak ma prasknuty alebo
zlomeny povrch.

/A\ VAROVANIE - Nebezpecenstvo udusenial
Deti si méZu dat obalovy material na hlavu
alebo sa do neho zabalit'a udusit'sa.

P Obalovy material uchovavajte mimo dosahu
deti.

» Nedovolte detom hrat'sa s obalmi
terial.

Pri vareni v bain marie by sa varna doska a
nadoba na varenie mohli rozbit' v désledku

prehriatia.

» Nadoba na varenie vo vani sa nesmie

Deti m6zu vdychnut alebo prehltnat' malé
Casti a spbsobit'ich udusenie.

P Malé &asti uchovavajte mimo dosahu deti.

priamo dotykat dna hrnca naplneného

vodou.

P PouZivajte iba tepelne odolny riad.

P Nedovolte detom hrat'sa s malymi ¢astami.

2 Predchadzanie materidlnym Skodam

Prave tu najdete najCastejSie priciny Skod a tipy, ako sa im vyhnut.

Poskodenie

Pricina

Zmerajte

Skvrny

Proces varenia bez dozoru.

Sledujte proces varenia.

Skvrny, pluzgiere

Rozliate jedlo, najma jedlo s vysokym
obsahom cukru.

Ihned odstrante Skrabkou na sklo.

Skvrny, pluzgiere resp
praskliny v skle

Chybny riad, riad s roztavenym smaltom
alebo riad s medenym alebo hlinikovym
dnom.

Pouzivajte vhodny riad, ktory je vdobrom
stave.

Skvrny, zmena farby

Nevhodné metddy Cistenia.

Pouzivajte iba Cistiace prostriedky, ktoré si vhodné
na sklokeramiku a varnu dosku Cistite iba
vychladnutu.

Pluzgiere alebo
zlomeniny v skle

Udery alebo padajuci riad, kuchynské prislu$enstvo
alebo iné tvrdé alebo 3picaté predmety.

Pri vareni neudierajte do skla a nenechajte na varnt dosku
spadnut Ziadne predmety.

Skrabance, zmena farby -
ovanie

Hrubé dno riadu alebo premiestriovanie riadu
na varnej doske.

Skontrolujte riad. Pri premiestfiovani riad
nadvihnite.

Skrabance Sol, cukor alebo piesok. Varnu dosku nepouzivajte ako pracovnu plochu alebo
odkladaci priestor.

PoSkodenie Varenie s mrazenym riadom. Nikdy nepouZivajte mrazeny riad.

spotrebica

PosSkodenie riadu
alebo spotrebica

Varenie bez obsahu.

Nikdy neumiestiujte ani neohrievajte prazdny riad na
horicu varnu zénu.

Poskodenie skla

Roztopeny material na horucej varnej zéne alebo
horucej pokrievke hrnca na skle.

Na varnu dosku nekladte mastny papier alebo
hlinikovu féliu, ani plastové nadoby ani pokrievky
hrncov.

Prehrievanie

Horuci riad na ovldadacom paneli alebo na
rame.

Na tieto miesta nikdy nekladte horuci riad.




POZOR!

Na spodnej strane tejto varnej dosky je umiestneny ventilator.

P Ak je zdsuvka umiestnend na spodnej strane varnej dosky,

neskladujte v nej Ziadne malé alebo Spicaté predmety,
papier alebo utierky. Tieto predmety sa m6Zu nasat'a
poskodit ventilator alebo zhorSit chladenie.

» Medzi obsahom zasuvky a vstupom ventilatora musi

byt'medzera aspon 2 cm.

Ochrana Zivotného prostredia a Uspora energieen

3 Ochrana zivotného prostredia a uspora energie

3.1 Likvidacia obalov

Obalové materidly su ekologické a daju sa recyklovat.

» Jednotlivé komponenty roztriedte podla typu a
zlikvidujte ich oddelene.

3.2 Uspora energie

Ak budete postupovat podla tychto pokynov, vas spotrebic spotrebuje
menej energie.

Vyberte varnu zénu tak, aby zodpovedala velkosti vasej
panvice. Vycentrujte riad na varnej doske.

PouZzivajte riad, ktorého priemer dna je rovnaky ako
priemer varnej platne.

Tip:Vyrobcovia riadu Casto uvadzaju horny priemer
hrnca. Casto je vacsi ako priemer zakladne.

iNevhodny riad alebo nedplne zakryty sporak-
z6ny spotrebuju vela energie.
Panvice prikryte vhodnymi pokrievkami.

iVarenie bez pokrievky spotrebuje podstatne viac
energie.

Zdvihajte viecka o najmene;j.
iKed zdvihnete veko, unikne vela energie.

Pouzite sklenenu pokrievku.
iCez sklenenu pokrievku mézZete vidiet do panvice

bez toho, aby ste ho museli zdvihnut.

Pouzivajte hrnce a panvice s plochym dnom.
iNerovnomerné podklady zvySuju spotrebu energie.

PouZzivajte riad, ktory je vhodny pre mnoZzstvo jedla. i
Velké kusy riadu s malou potrebou jedla
viac energie na zahriatie.

Varte len s trochou vody.
iCim viac vody obsahuje riad,
tym viac energie je potrebné na jeho zahriatie.
Na zaciatku zniZte vykon na nizSiu Uroven.
jAk pouzivate nepretrzitd Groven vykonu, ktora je prilis vysoka,
budete plytvat energiou.
Informacie o produkte podla (EU) 66/2014 najdete na
priloZenom preukaze zariadenia a online na stranke
produktu pre vas spotrebic.

4 Vhodny riad

Riad, ktory je vhodny na indukéné varenie, musi mat’
feromagneticku zakladriu, tj musi byt pritahovany
magnetom. Zakladfia musi tieZ zodpovedat velkosti

varna zona. Ak na varnej zéne nenajdete riad, umiestnite

ho na varnu zénu s najblizSim najmensim priemerom.

4.1 Velkost a vlastnosti riadu

Aby ste spravne rozpoznali nadobu, vezmite do Uvahy
velkost a material nadoby. VSetky spodky riadu musia
byt dokonale rovné a hladké.

Na kontrolu, ¢i je vas riad vhodny, mbzete pouZit Test
riadu. Viac informdcii o tom ndjdete pod

— "Test riadu", Strana 17.

Kuchynsky riad Materialy

Vlastnosti

Odporucany kuchar - Nerezovy riad v sendvicovom prevedeni,

tovar ktory dobre rozvadza teplo.

Tento riad rozdeluje teplo rovnomerne,
rychlo sa zohrieva a zaistuje, Ze ho mozno
[ahko rozpoznat.

Feromagneticky riad zo smaltovanej ocele,

Tento riad sa rychlo zohreje a zaisti, Ze ho

liatiny alebo Specialny indukény riad vyrobeny mozno lahko rozpoznat.

z nehrdzavejucej ocele.




enVhodny riad

Vhodné Zakladna nie je plne feromagneticka.

Ak je feromagneticka oblast menSia ako dno
riadu, zahrieva sa len oblast, ktora je
feromagneticka. V désledku toho sa teplo
nerozdeluje rovnomerne.

Dno riadu s obsahom hlinika.

Tie zmenSuju feromagnetickd oblast, co
znamena, Ze do riadu sa uvolfiuje menej
energie. Tento riad nemusi byt dostatocne
rozpoznany alebo nemusi byt rozpoznany
vbbec, a preto sa dostatocne neohrieva.

Nevhodny Riad vyrobeny z beZnej tenkej ocele, skla,

hliny, medi alebo hlinika.

Poznamky

Medzi varnt dosku a riad nepouZivajte adaptérové
dosky.

Neohrievajte prazdny riad a nepouZzivajte riad s
tenkym dnom, pretoZe sa moZze velmi zohriat.



Oboznamenie sa so svojim spotrebicom en
5 Oboznamte sa so svojim spotrebicom
5.1 Varenie s indukciou vyprazanie, Uspora energie, ako aj jednoduchsie Cistenie a
B ... L. . starostlivost. Ponuka tiez vylepSenu regulaciu tepla, pretoze

Y porovnani s bezpyml varnymi dOSk‘?m' prinasa teplo sa vytvara priamo v nddobe na varenie.
indukéna technolégia rad zmien a ma mnozstvo vyhod,
ako je Uspora ¢asu privareni a
5.2 Ovladaci panel
Jednotlivé detaily ako farba a tvar sa mo6Zzu liSit od
obrazku.
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Pozndmiy 5.3 Rozmiestnenie varnych zén

i Ovladaci panel udrZiavajte vzdy €isty a suchy. Do
i blizkosti displejov alebo senzorov neumiestfiujte
Ziadny riad. Elektronika sa méze prehriat.

Dotykové tlacidla nadoby.
Ked varnu dosku zapnete, rozsvietia sa symboly ovladacich
prvkov, ktoré si momentalne k dispozicii.

Uvedeny vykon bol namerany so Standardnymi hrncami,
ktoré su popisané v IEC/EN 60335-2-6. Vykon sa mbze
[iSit'v zavislosti od velkosti nadoby alebo materialu

Senzor Funkcia

0) HLAVNY VYPINAC

N Utrite ochranu

8 Detska poistka

011213.. Rozsah nastaveni

oot PowerBoost / PanBoost

Casovat

@ Casovac¢ vypnutia

@ Casovat odpotitavania

w Funkcia udrziavania teploty

= Senzor PerfectFry Oblast’ Najvyssia Uroven vykonu

= FlexInduction EEB groveh I\;)’/konu 9 g%gg w

p owerBoost

st MoveMode -

= Vvbert P B Urovef vykonu 9 3300 W

— YDErte varnu zonu PowerBoost 3700 W

V zavislosti od stavu varnej dosky sa rozsvietia displeje BE Uroven vykonu 9 2600 W

varnych zén a réznych aktivovanych a dostupnych PowerBoost 3700 W

funkciiin ol HE Uroveni vykonu 9 3300 W
PowerBoost 3700 W




enZakladna prevadzka

5.4 Varné zéna

Pred zacatim varenia skontroluijte, ¢i velkost nadoby
zodpoveda varnej zéne, ktoru chcete pouZit' na varenie:

Oblast Typ varnej zény
= Jednookruhova varna zéna
E Flex z6na

— "FlexInduction”, Strana 10
g/E Roz&irena FlexZone

— "Rozsirend FlexInduction", Strana 11

5.5 Indikator zvyskového tepla

Varna doska ma indikator zvySkového tepla pre kazdud varnu
z6nu. Nedotykajte sa varnej zony, ak svieti indikator
zvySkového tepla.

Displej Vyznam

H Varna zona je horuca.

h Varna zéna je tepla.

6 Zakladnda obsluha

6.1 Zapnutie varnej dosky

> Dotknite sa po\o@
Zaznie zvukovy signal. Rozsvietia sa symboly varnych
zon a aktualne dostupné funkcie. . sa rozsvieti vedla
varnych Zb6. avarna doska je pripravena na pouZitie.

ReStart

» Ak spotrebi¢ zapnete do Styroch sekund od jeho
vypnutia, varna doska bude pracovat's nastaveniami,
ktoré boli predtym nastavené.

6.2 Vypnutie varnej dosky

» Dotykajte sa , kym nezhasnu displeje.

aVsetky varné zény su vypnuté.

Pozndmka:Ak su vsetky varné zény vypnuté dlhsie
ako 20 sekund, varna doska sa automaticky vypne.

6.3 Nastavenie urovne vykonu vo varnych
zénach

Varna zéna ma 17 drovni vykonu, ktoré sa zobrazuju od
do s medzihbdn8tami. Zvolte najlepsi vykonovy stuperi
pre jedlo a planovany proces varenia.

1.Dotknite sa symbolu varnej zény, ktor( potrebujete.

a. displef/da rozjasni.

6.4 Tipy na varenie

i  Priohrievani pyré, krémovych polievok alebo hustych
omacok obcas premiesajte.

i Na predhriatie nastavte vykon 8-9.

i Privarenis pokrievkou znizte vykon hned, ako
uvidite unikat para. Vysledok varenia nie je
ovplyvneny unikajlucou parou.

i Pouvareni prikryte nadobu pokrievkou, kym nebudete
jedlo podavat.

i Privarenivtlakovom hrnci dodrziavajte pokyny
vyrobcu.

i Jedlo nevarte prilis dlho, inak sa stratia Ziviny.
Kuchynsky ¢asovac¢ vam umoznuje nastavit optimalny
Cas varenia.

2.V oblasti nastaveni vyberte pozadovanu urover vykonu. a
Uroven vykonu bola nastavena.

Poznamka:Ak na varnej zéne nie je poloZeny Ziadny riad
alebo hrniec nie je vhodny, zvoleny stuperi vykonu blika.
Po urcitom Case sa varna zéna sama vypne.

Rychly Start

P Ak poloZite riad na varnu dosku pred jej zapnutim, pri
zapnuti sa riad rozpozna a automaticky sa zvoli
prislusna varna zéna. Poclas nasledujucich 20 sekand
zvolte Uroven vykonu, inak sa varna doska sama

vypne.
Zmena stupna vykonu a vypnutie varnej zény

1.Vyberte varnu zénu.

2.Vyberte poZzadovanu Urover vykonu v rozsahu nastaveni alebo ju
nastavte na S l’_-l'

aUroveri vykonu varnej zény sa zmeni alebo
varnd zéna sa sama vypne a zobrazi sa indikator
zvySkového tepla.

i Uistite sa, Ze olej nedymi.

i Akchcete jedlo zhnednut, smazte ho v malych porciach, jednu po
druhe;j.

i Niektoré kusy riadu mdzu pocas varenia dosiahnut
vysoku teplotu. Preto by ste mali pouzivat kuchynské
rukavice.

i Odporucania pre energeticky Usporné varenie
najdete pod
- "Uspora energie”, strana 5



Odporucania na varenie
Tabulka ukazuje, ktory vykonovy

—=X5) je vhodny pre

stupen (ktoré jedlo. Cas varenia®© min) sa mézu It napr.
v zavislosti od druhu, hmotnosti, hrdbky a kvality

Zakladna prevadzkaen

potravin.

—== ® min
Topenie
Cokoladovy nater 1-1,5 -
Maslo, med, Zelatina 1-2 -
Zahrievanie a udrZiavanie tepla
Privarok, napr. So%ovicovy privarok 1,5-2 -
Mlieko 1,5-2,5 -
Varené klobasy: 3-4 -
Rozmrazovanie a ohrievanie
Spenét, mrazeny 3-4 15-25
Gulas, mrazeny 3-4 35-55
Pytliactvo, dusenie
Zemiakové halusky: 45-55 20-30
Ryby1 4-5 10-15
Biele omacky, napr. beSamelova 1-2 3-6
omacka
Slahané omacky, napr 3-4 8-12
Béarnaise omacka, holandska
omacka
Varenie, dusenie, dusenie
RyzZa s dvojnasobnym objemom 25-35 15-30
vody
RyZovy nakyp: 2-3 30-40
Neo3upané varené hrnce 45-55 25-35
Varené zemiaky 4,5-5,5 15-30
Cestoviny: 6-7 6-10
Dusit’ 35-45 120-

180

Polievky 3,5-4,5 15-60
Zelenina 25-35 10-20
Zelenina, mrazena 35-45 7-20
Dusime v tlakovom hrnci 45-55 -
Dusenie
Valcovany rozok na pecenie 4-5 50-65

1Bez veka
2Predhrejte na vykonovy stupen 8 - 8,5

== ®© min
Peceni v hrnci 4-5 60-100
Gulas: 3-4 50 - 60
Dusenie/vypraZzanie s malym
mnozstvom tukus
Eskalopy, hladké alebo obalované 6-7 6-10
Eskalopa, zmrazena 6-7 6-12
Kotlety, hladké alebo obalované 6-7 8-12
Steak (hrubka 3 cm) 7-8 8-12
Hydinové prsia (hribka 2 cm) 5-6 10-20
Hydinové prsia, mrazené 5-6 10-30
Rissole (hrubka 3 cm) 45-5,5 20-30
Hamburgery (hribka 2 cm) 6-7 10-20
Ryba a rybie filé, obycajné 5-6 8-20
Ryby a rybie filé, obalované 6-7 8-20
Ryby, obalované a mrazené, napr. 6-7 8-15
rybie prsty
Krevety a krevety 7-8 4-10
Dusenie Cerstvej zeleninyahdab 7-8 10-20
PraZenica, zelenina, maso nakrajané na 7-8 15-20
pasiky na azijsky spésob
Mrazené jedla, napr 6-7 6-10
Palacinky, varené jeden po 6,5-75 -
druhom
Omeleta (varena jedna po 35-45 3-10
druhej)
Smazené vajicka 5-6 3-6
Vyprazanie, 150 - 200 g na
porciuv 1 -21oleja,
vyprazané po Castiachs
Mrazené vyrobky, napr. hranolky, 8-9 -
kuracie nugetky
Krokety, mrazené 7-8 -
Maso, napr. porcie kuracieho masa 6-7 -
Ryby, obalované alebo v cesticku 6-7 -
Zelenina, huby, 6-7 -
obalované, odpalované v pive alebo
tempura
Malé pecené jedl4, napr. SiSky, 4-5 -

cestované ovocie

1Bez veka
2Predhrejte na vykonovy stupen 8 - 8,5




enFlexInduction

7 FlexIndukcia

Flexibilna varna zéna vam umoznuje umiestnit riad
akéhokolvek tvaru alebo velkosti, ako chcete. Sklada sa
zo Styroch induktorov, ktoré pracuju nezavisle na sebe.
Ked sa pouZiva flexibilna varna zéna, aktivuje sa iba
oblast, ktora je pokryta riadom.

7.1 Umiestnenie riadu

Flexibilnd varnd zénu je mozné konfigurovat dvoma
sposobmi v zavislosti od pouzitého riadu. Aby sa zarucila
dobra tepelna detekcia a rozloZenie tepla, odporiucame
umiestnit'riad do stredu, ako je znazornené na
obrazkoch.

Ako prepojena varna zéna
Odporuca sa na varenie len s jednym riadom.

iNaddobu umiestnite v zavislosti od velkosti:
?<13cm.
|

D
S

@>13cm.
|

ijOdporucany podlhovasty riad O

Ako dve samostatné varné zony
Odporuca sa na varenie s dvoma kusmi riadu.
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Prednu a zadnu z6nu mbZete pouZivat nezavisle od
seba a pre kazdu zénu nastavit samostatnu Uroven
vykonu.

Pozor

Neumiestfiujte riad do stredu medzi pravu a lavu zénu.
Varné zény nie su spravne aktivované a nedosiahnete
dobry vysledok varenia.

—

7.2 Pripojenie FlexInduction

Standardne je flexibilna zéna nakonfigurovana ako dve

samostatné varné zény. Na pripojenie varnych zén

zapnite nasledujucu funkciu:

1.Vyberte jednu z dvoch varnych zén.

2.Stlacte .=

aDisplej sa rozsvieti. Z6na je pripojena.

Poznamky

i Mbzete zmenit predvolené nastavenie flexibilnej
varnej zony. Ako to urobit, najdete v Casti ,Zakladné
nastavenia” —Strana 16

i Ak premiestnite alebo zdvihnete nddobu z aktivnej
pripojenej varnej zény, spusti sa automatické
vyhladavanie. Kazdy kus riadu, ktory sa najde vo
varnej zéne pocas tohto vyhladavania, sa ohreje na
predtym zvolenu Uroven vykonu.

7.3 Odpojenie FlexInduction

> Dotknite sa po\o&;;'
aVarné zony su oddelené a funguju nezavisle
visiace jeden od druhého.



MoveModeen

8 ReZim pohybu

Tato funkciu méZete pouZit na zmenu Urovne vykonu
riadu jednoduchym posunutim dopredu alebo dozadu
na flexibilnej varnej zéne. Zéna je rozdelena do troch
oblasti s r6znymi drovitami vykonu.

8.1 Umiestnenie a presun riadu

PouZzivajte iba jeden riad. Varna plocha zavisi od
pouzitého riadu, ako aj od jeho velkosti a umiestnenia.

Kazda varna zéna ma prednastaveny vykon:
Predna oblast = Groven vykonu

i Stredna oblast'= troven vykonu

i Zadna oblast = Groven vykonu.

c
=

MbZete zmenit Standardné nastavenie
prednastavenych Urovni vykonu. Ako to urobit,
najdete v Casti ,Zakladné nastavenia” —Strana 16.

@ <13cm
t@t
T.°%
T.°1
g>13cm
| O .
o Ll 1
VR % |
L) ‘ 1

8.2 Aktivacia MoveMode

Poziadavka:Na flexibilnd zénu polozte iba jeden riad.

1.Vyberte jednu z dvoch varnych zén vo flexibilnej
zone.
2.Stlacte i<l
aUrover vykonu v oblasti, v ktorej je riad
sa nachadza sa rozsvieti na displeji varnej zény vedla .
st
aFunkcia je zapnuta.
Poznamka:Pocas varenia mbzete menit' stupne
vykonu.

8.3 Deaktivacia MoveMode

» Dojimavé et
aDisplej vedla i<t vypne.
aFunkcia bola deaktivovana.

9 RozSirena FlexInduction

S prediZenou varnou zénou mézete varit's va¢sim riadom
alebo poloZit dlhy riad nabok. Nadstavec sa zapina vzdy v
spojeni s jednou z dvoch flexibilnych varnych zén.
RozSirenie nemoZzete zapnut samostatne.

9.1 Umiestnite riad podla hmotnosti a
velkosti

Riad umiestnite do stredu nad zadnu Cast flexibilnej
varnej zény a jej predlZenie. V zavislosti od velkosti riadu
a zakrytej varnej plochy mozete flexibilnt varnd zénu
zapnut ako dve samostatné varné zény alebo ako jednu
spojenu varnu zonu:

=

d

11



enMozZnosti nastavenia ¢asu

9.2 Aktivacia rozsirenej FlexInduction

1.PoloZte nadobu na flexibilnd varnd zénu tak, aby
zakryvala nadstavec.

2.Zvolte varnu zénu a stupen vykonu. Rozsvietia sa
displeje pre varnt zénu a pre rozsifenu zénu.

azoéna je aktivovana.

Poznamka:Ak sa displej nerozsvieti, zdvihnite nadobu a
poloZte ju spat' na varnu zénu.

9.3 Deaktivacia funkcie Extended FlexInduction

» Vyberte varni zonu a nastavte ju na Vhgzsahu
nastaveni.
aFunkcia bola deaktivovana.

10 moznosti nastavenia ¢asu

Vasa varna doska ma rozne funkcie na nastavenie doby
varenia:

i Casova¢ vypnutia

i Casovat

i Casovat odpotitavania

10.1 Casovac vypnutia

UmozZfuje naprogramovat €as varenia pre jednu alebo
viac varnych zon. Po uplynuti ¢asu sa varna zéna
automaticky vypne.

Zapnutie Casova¢ vypnutia
1.Zvolte varnu z6nu a stupen vykonu.
2.Stlacte .©®
alndikat@r varnej platne sa rozsvieti.
3.Nastavte ¢as na ovladacom paneli.
— Ak chcete nastavit ¢as varenia kratSi ako 10 minut,
pred vyberom pozadovanej hodnoty sa vzdy dotknite
0.
4.Stlacte prdpotvrdenie.
aCas varenia sa za¢ne odpo¢itavat.
aPo uplynuti ¢asu varenia varenie
zbna sa sama vypne a zaznie zvukovy signal.

Pozndmka:Ked nastavite ¢as varenia pre varnud zénu, v
ktorej je aktivovany senzor PerfectFry, Cas varenia sa

nezacne odpocitavat, kym sa nedosiahne zvolena uroven

teploty.

Zmena alebo vypnutie Casova¢ vypnutia

1.Vyberte varntdi zénu a dotknitesa. © _

2.V oblasti nastaveni zmerite Cas alebo nastavte nal/
vymazte cas.

3.Stlacte p®potvrdenie.

10.2 Casova¢

UmoZfuje aktivaciu ¢asovaca 0-99 minut. Tato funkciu
je moZné pouZzit' nezavisle od varnych zén a inych
nastaveni. Nevypina automaticky varné zény.

Zapnutie ¢asovaca

1.Dotknite sa poloilg.

2.Na ovladacom paneli nastavte pozadovany ¢as.

3.Pre potddenie stlatte . aCas

zacne plynut.

aPo uplynuti ¢asu zaznie zvukovy signal
uplynulo.

Zmena alebo vypnutie ¢asovaca

1.Dotknite sa poloilg.

2.V rozsahu nastaveni zmeiite ¢as alebo nastavte na 40
vymazanie asu.

3.Stlacte prd potvrdenie.

10.3 Casova¢ odpoditavania

Funkcia stopiek zobrazuje €as, ktory uplynul od
aktivacie.

Zapnutie ¢asovaca odpocitavania

> Dotknite sa po\o@

aCas zacne plynut.

Vypnutie ¢asovaca odpocitavania

1.Dotknite sa @Ioiky . Stopky sa zastavia. Displeje ¢asovaca zostanu
rozsvietené.
2.Dotknite s&poloZky . Displeje zhasnu.

11 PowerBoost

Tato funkciu méZete pouzit' na rychlejsi ohrev velkého
mnoZzstva vody ako pri. g

Tato funkcia je dostupna pre vSetky varné zény za
predpokladu, Ze sa nepouziva druha varna zéna v rovnakej
skupine.
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11.1 Zapnutie funkcie PowerBoost

1.Vyberte varnd zénu.

2.Dotknite.Sa poloZky . Displej sa

rozsvieti. aFunkcia je zapnuta.

Poznamka:Tuto funkciu mbZete zapnut aj pri vareni s
pripojenou FlexZone.

11.2 Vypnutie funkcie PowerBoost

1.Vyberte varnu zénu.

2.Dotknite.Sa poloZky . Displej zhasne a varna zéna sa
prepne spat na uroven vykadhu.

aFunkcia bola deaktivovana.



Poznamka:Za urcitych okolnosti sa tato funkcia
moze automaticky vypnut, aby sa ochranili
elektronické prvky vo vnutri varnej dosky.

PanBoosten

12 PanBoost

Tato funkciu mbZete pouzit' na rychlejSie ohrievanie panvic
akopri. 5

Tato funkcia je dostupna pre vSetky varné zény za
predpokladu, Ze sa nepouZiva druha varna zéna v rovnakej
skupine.

12.1 Odporucané aplikacie

i Na panvicu nekladte pokrievku.
i Nikdy nenechavajte panvice bez dozoru, ked sa zohrievaju.

i PouZivajte iba studené panvice.

i PouZivajte panvice s Uplne plochym dnom. NepouZivajte
panvice s tenkym dnom.

12.2 Zapnutie PanBoost

1.Vyberte varnu zénu.

2.Dotknite.8a dvakrdtrozsvieti

sa. aFunkcia je zapnuta.

Poznamka:Tuto funkciu mdzete zapnut aj pri vareni s
pripojenou FlexZone.

12.3 Vypnutie PanBoost

1.Vyberte varnd zénu.

2.Dotknite.8a Pddozky . zhasne a varna zona sa
prepne spat na uroveivykonu.

aFunkcia bola deaktivovana.

Poznamka:Aby sa prediSlo vysokym teplotam, tato

funkcia sa po 30 sekundach automaticky vypne.

13 Funkcia udrziavania teploty

Tato funkciu mdZete pouZit na rozpustenie ¢okolady alebo
masla a na udrzanie jedla v teple.

13.1 Zapnutie funkcie Keep-war

1.Vyberte pozadovanu varnu zénu.

2.Dotknite salﬁﬁriebehu nasledujucich 10 sekund.
L O rozsvieti sa.

aFunkcia je zapnuta.

13.2 Vypnutie funkcie udrZiavania teploty

1.Vyberte varnd zénu.

2.Dotknite sa po]i%&;r.

L o ide von.
aFunkcia bola deaktivovana.

14 Nastavenia prenosu

Tato funkciu moéZete pouZit'na prenos Urovne vykonu a
naprogramovaného ¢asu varenia z jednej varnej zény
na druhu.

14.1 Nastavenia prenosu

Poziadavka:Presurite nadobu na varnu zénu, ktora nie je
zapnuta, ktoru ste eSte nenastavili a na ktorej nie je
umiestneny Ziadny iny riad.

1.Presunte riad.

Nadoba sa rozpozna a na displeji pre novd varnu
zénu bude striedavo blikat predtym zvoleny stupen
vykonu a .

2.Na vykonanie nastaveni vyberte novu varnu zonu.

Spotrebic nastavi Uroven vykonu pre pévodnu
varnt zénuna. o0

aNastavenia sa prenesu do nového varenia
zénu.

13



enSenzor PerfectFry

Poznamka:Ak umiestnite novy riad na ind varnu zénu
predtym, ako ste potvrdili nastavenia, mbzete tuto
funkciu pouzit' pre oba kusy riadu.

15 Senzor PerfectFry

Vhodné na varenie alebo redukciu omacok, palaciniek
alebo smazenie vajec na masle, na vyprazanie zeleniny
alebo steakov do poZzadovaného stupna varu a na
udrZiavanie teploty pod kontrolou.

Namiesto Castého nastavovania urovne vykonu pocas
varenia zvolte poZadovanu cielovu teplotu raz na
zaciatku. Senzory pod sklokeramikou meraju teplotu
riadu a udrZiavaju ju konStantnu pocas celého procesu
varenia.

Tato funkcia je dostupna na v3etkych varnych zénach oznacenych
tymto symbolom L=aJ

15.1 Vyhody

i Teplota sa automaticky udrziava konstantna bez
toho, aby ste museli menit Uroveri vykonu. Olej sa
i neprehrieva. Tym sa zabrani pripaleniu jedla.

i Varna zona pokracuje v ohreve len tak dlho, ako je to
potrebné na udrzanie teploty. To Setri energiu.

15.2 Urovne teploty

Urovne teploty na pripravu jedal.

Uroven teploty - Funkcie Kuchynsky riad
povaha
1 120°C  Varenie a redukcia d
omacky, smazit veget-
schopnosti
2 140 °C Orestujeme na olivovom oleji @
alebo masle d
3 160°C  vyprazanieryba
hrubé jedl =5 5%
4 180 OC Vyprézanie v hibokom tuku ? @
obalované, mrazené a Qj
grilované jedlo
5 215°C  Vysokoteplotny gril

T

a grilovaci tanier

15.3 Odporucany riad

Pre tuto funkciu bol vyvinuty Specidlny riad, ktory
poskytuje najlepSie vysledky.

Odporucané varenie
z6nu

Kuchynsky riad

Panvica, priemer 15 cm Jednavarna zéna

Panvica, priemer 19 cm Jedna varna zéna

Panvica, priemer 21 cm Jedna varna zéna

Panvica, priemer 28 cm Roz3irena FlexZone
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Kuchynsky riad Odporucané varenie
z6énu

Teppanyaki Flex zéna

Gril Flex z6na

Odporucany riad je k dispozicii v zakaznickom servise, v
Specializovanom obchode alebo v naSom internetovom
obchode www.bosch-home.com.

Poznamka:Md&zete pouzit aj iny riad. V zavislosti od
zloZenia riadu sa dosiahnuta teplota moze liSit od
zvolenej Urovne teploty.

15.4 Zapnutie senzora PerfectFry

1.PoloZte prazdny riad na varnd zénu.
2.Vyberte varnud zénu a dotknite sa =,

3.Pocas nasledujucich 10 sekdnd zvolte na ovladacom paneli

pozadované nastavenie teploty.
aSpustia sa funkcie. L2J blika, kym sa nenastavi tar-
dosiahnuta teplota.
aPo dosiahnuti cielovej teploty a
zaznie signdlnyténa  L®J prestane blikat.
4.Pridajte tuk na vyprazanie a potom jedlo do
panvice.
Poznamka:Ak potrebujete varit's viac ako 250 ml oleja,
pridajte olej a pred pridanim jedla pockajte niekolko
sekund.

15.5 Vypnutie senzora PerfectFry

» Vyberte varnt zénu a dotknite saa =S,
Funkcia bola deaktivovana.

15.6 Odporucania pre varenie so senzorom
PerfectFry

Nasledujuca tabulka zobrazuje idealne Urovne teploty
pre vyber jedal. Teplota a ¢as varenia
® minzavisi od mnoZstva, stavu
a kvalitu jedla. j
== Panvica
i J Teppanyaki
i Doska na mriezku

Kuchynsky riad § Omin

Maso

Eskalopa -} {illg 4 6-10
Eskalopa, obalovana = 4 6-10
Filé =~} [ 4 6-10
Kotlety =3 3 10-15
Cordon bleu, Wiener = 4 1015
Rezen

Steak, rare, 3 cm hruby =~ i 5 6-8
Steak, stredny, 3 cm hruby =-{_) fillg 5 8-12




Detska poistkaen

Kuchynsky riad 4 Omin Kuchynsky riad 4 Omin

Steak, dobre prepeteny, hruby 3 cm =} 4 8-12 Lupienky = 4 15-25
T-bone steak, rare, 4,5 cm =~} i 5 10-15 Zemiakové placky = 5 24
hruby Cibula, peteny cesnak = 2 210
T-bone steak, stredny, =1 5 20-30 Cibulové krizky — 3 5-10
Hrabka 4

rbka 4,5 cm : Cuketa, baklazén, paprika ~ — (@ 2 4-12
Hydinové prsia hrubé 2 cm = () B 3 10-20
Slanina = 2 58 Zelena Spargla =) i 3 415
Mleté maso = 4 6-10 Huby =} W 4 10-15
Hamburgery s hridbkou 1,5 cm =i 3 615 Zelenina, dusena na oleji = 1 10-20
Masové gufky hrubé 2 cm = 3 10-20 Zelenina v tempure cesticku = 4 5-10
Klobasy =7 3 820 Mrazené vyrobky
Chorizo, Cerstvé klobasy =) g 3 10-20 Kuracie nugety = 4 10-15
Spizy, kebab =i 3 10-20 Rybie prsty = 4 8-12
GerS =0 4 712 Lupienky =" 5 4-8
Ryby a morské plody Vyprézajte = 3 6-10
Rybie filé =} iy 4 10-20 Jarné zavitky = 4 10-30
Rybie filé, obalované = 4 10-20 Petivo, krokety — 5 3-8
Ryby, vyprézané, celé = 3 10-20 Oméatky
Sardinky =0 4 6-12 Paradajkova omacka = 1 25-35
Scampi, krevety =0 4 48 Besamelova omacka = 1 10-20
Chobotnica, sépia =0 4 612 Syrova omacka = 1 10-20
Jedla z vajec Sladké omacky = 1 15-25
Vyprazané vajcia na masle = 2 26 Omatky, redukované — 1 25-35
Smazené vajicka =) 4 2-6 Iné
Prazenica = 2 49 Vypréazany syr = 3 7-10
Omeleta = 2 3-6 Krutény = 3 6-10
francdzsky toast =] 3 4-8 Toastovy chlieb = 4 4-8
Palacinky, bliny, palacinky, = 5 13 Sugené hotové jedla = 1 5-10
t

acos - Mandle, vlagské orechy, piniové oriesky, =—{ 4 3-15
Zelenina prazené
Pecené zemiaky =0 5 6-12 Popcorn = 5 34

16 Detska poistka

Varna doska je vybavena detskou poistkou. To
zabranuje detom zapinat' varna dosku.

16.1 Zapnutie detskej poistky

Poziadavka:Varna doska musi byt vypnuta.
1.Dotknite sa poloi@

2.Dotknite sa a podrdte na 4 sekundy. a
Displej b rozsvieti na 10 sekdnd.

aVarna doska je uzamknuta.

16.2 Vypnutie detskej poistky

1.Dotknite sa poloi@

2.Dotknite sa a podréte na 4
sekundy. aZdmok sa uvolni.

16.3 Automaticka detska poistka

Detsku poistku méZete aktivovat aj automaticky pri
kazdom vypnuti varnej dosky.

Ako zapnut a vypnut funkciu sa dozviete v Casti
~Zakladné nastavenia” —Strana 16.

17 Ochrana utieranim

UmozZznuje uzamknutie ovlddacieho panela pri Cisteni,
aby nedoslo k neimyselnej Uprave nastaveni.
Zamok nema Ziadny vplyv na hlavny vypinac.



enIndividudlne bezpe¢nostné vypnutie

17.1 Zapnutie ochrany proti stieraniu

» StlacteWZaznie varovny ton a rozsvieti €h. aOvladaci
panel zostane zablokovany na 35 sekudnd. A
5 sekudnd pred vypnutim spotrebica zaznie signalny
ton.

17.2 Vypnutie ochrany proti stieraniu

Predcasné vypnutie funkcie:
> dotykat'sam
aOvladaci panel je odblokovany.

18 Individualne bezpecnostné vypnutie

Bezpecnostna funkcia sa aktivuje, ak je jedna varna
zona v prevadzke dlhsi ¢as a nezmenite Ziadne
nastavenia. Varna zéna sa zobrazi a sama sa vypné:&

Cas od 1 do 10 hodin zavisi od zvoleného stupha
vykonu.

Varnu zénu zapnete stlacenim lubovolného tlacidla.

19 Zakladné nastavenia

Zakladné nastavenia vasho spotrebita mozete nakonfigurovat tak, aby vyhovovali vaSim potrebam.

19.1 Prehlad zakladnych nastaveni

DISp|EJ Nastavenie

Hodnota

]

ci Detska poistka

” .

u - Manualny.i
! Automaticky.
£ - Vypnuty.

Zvukové signaly

(]
iy

L- Potvrdzovacie a poruchové signaly st vypnuté.
{ — Zapne sa iba hlasenie poruchy.

£ - Zapne sa iba potvrdzovaci signal.

3 - V3etky signalne tény su zapnuté:.

c3 Displej spotreby energie Zobrazuje L~ Vypnuté.,
celkovu spotrebu energie medzi i- Zapnuté.
zapnutim a vypnutim varnej dosky v kWh.
Presnost zobrazenia zavisi od réznych
faktorov, ako je napriklad kvalita napatia
napajacieho zdroja.
ch Automatické vypinanie varnych zén. U-typnuté.
0 -5 8 minat, kym sa spotrebi¢ automaticky nevypne
maticky.
ch Trvanie tdnu ukoncenia casovaca - 10 sekdnds
£ - 30 sekund
3 -1 minuta
c Obmedzenie vykonu 0~ Vypnuté. Maximalny vykon varnej dosky:. -

Umoznuje v pripade potreby obmedzit celkovy

vykon varnej dosky na zaklade podmienok vasej

elektrickej inStalacie. Dostupné nastavenia
zavisia od maximalneho vykonu varnej dosky

(pozri typovy stitok). Ak je funkcia aktivna a varna

doska dosiahla nastaveny limit vykonu,
_ anie je mozné zvolit' vySSiu Urover vykonu.

11000 W. Najniz3ie nastavenie vykonu.

.5 1500 W.

3"- 3000 W. Odporucané pre 13 A. -
33500 W. Odporucané pre 16 A. - 4000
Hw.

4.5-4500 W. Odporuacané pre 20 A.

9 - Maximalny vykon varnej dosky.

1 < . .
Tovarenské nastavenia
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Test riaduen

DISp|EJ Nastavenie Hodnota
c i MoveMode 9- Prednastaveny vykon pre prednd varnu zénu.
UmozZiiuje zmenit prednastavené Urovne vykonus - Prednastaveny vykon pre strednt varnd zénu.
pre tri varné plochy flexibilného 1.5 Prednastaveny vykon pre zadnu varnu zénu.
varna zona.
Vyberte jednu z dvoch varnych zén, v oblasti
nastaveni nastavte poZadovanu uroven
vykondidd dotykom potvrdte novu Uroven
vykonu a vyberte dalSiu varnd zénu.
cicd Test riadu £- Nevhodné. -
Tato funkciu mbZete pouzit' na testovanie iINie optimalne.
kvality riadu. c - Vhodné.
c i3 FlexInduction - Ako dve nezavislé varné zony.i
Zmente rezim zapnutia pre flexibilnu i- Ako prepojend varna zéna.
zonu.
cd Obnovenie vyrobnych nastaveni - Individualne nastaveniar,

! A 2 .
1 - Tovarenské nastavenia.

1 5 . .
Tovarenské nastavenia

19.2 Prechod na zakladné nastavenia

Poziadavka:Varna doska musi byt vypnuta.

1.Ak chcete zapnut varnd dosku, dotknite sa@

2.Pocas nasledujucich 10 sekdnd stlatte a podrzte Ha 4
sekundy.

Informacie o produkte Displej
Adresar pre technicky popredajny HH
servis (TK)

Vyrobné ¢islo Fd
Vyrobné &islo 1 oe.
Vyrobné &islo 2 05

aPrvé Styri displeje poskytuju informacie o produkte
cie. Jednotlivé zobrazenia vyvolate dotykom
ovladacieho panela.

3.Dotknite & pre pristup k zakladnym

nastavéniam. 3a rozsvieti sa ako prednastavenie.
4.0pak0vana dotknite , kym sa nezobrazi pozadované
nastavenie.

5.V oblasti nastaveni vyberte poZadované nastavenie.
6.Dotknite sa a podr&e na 4

sekundy. aNastavenia sa uloZia.

19.3 ZruSenie zmien zakladnych
nastaveni

> Dotknite sa po\o@
aVsetky zmeny sa zahodia a neuloZia sa.

20 Test riadu

Kvalita riadu ma velky vplyv na rychlost a vysledok
varenia.
Tato funkciu mézete pouzit na testovanie kvality riadu.

Pred testom sa uistite, Ze velkost dna riadu zodpoveda
velkosti pouZivanej varnej zény.

Pristup je cez zakladné nastavenia. »Strana 16

20.1 Vykonanie testu riadu

Ako samostatna varna zéna je flexibilna varna zéna
nastavena tak, Ze sa kontroluje iba jednotlivy riad.

1.Pri izbovej teplote umiestnite nddobu s cca. 200 ml vody
v strede varnej zény, ktora sa velkostou najlepSie hodi
na dno riadu.

2.Vyvolajte zakladné nastavenia a vyberte ¢ {c.

3.Dotknite sa oblasti nastaveni. Na~varnych zénach
blika disple;.

aTest prebieha.

aPo 10 sekundach sa vysledok objavi vo vareni
zény.

20.2 Kontrola vysledku

Co znamena vysledok pre kvalitu a rychlost procesu
varenia si mbZete pozriet'v nasledujucej tabulke.

Vysledok
7! Riad nigje vhodny pre varnu zénu, a preto sa
nezohrieva.

| Obhrievanie riadu trva dlhSie, nez sa oCakavalo, a
varenie nepostupuje tak dobre, ako by malo.

C Riad sa spravne zohrieva a varenie prebieha dobre.

Ak chcete aktivovat tuto funkciu, dotknite sa rozsahu nastaveni.

17



enCistenie a servis

21 Cistenie a servis

Aby vas spotrebic dlho fungoval efektivne, je dolezité
ho starostlivo Cistit'a udrZiavat.

21.1 Cistiace prostriedky

Vhodné Cistiace prostriedky a Skrabky na sklo ziskate v

zakaznickom servise, u predajcu alebo v internetovom

obchode www.bosch-home.com.

POZOR!

Nevhodné Cistiace prostriedky mézu poskodit

povrchy spotrebica.

P Nikdy nepouZivajte nevhodné gistiace prostriedky.

P NepouZivajte €istiace prostriedky, pokial je varna doska e3te
horuca. To méze spbsobit stopy na povrchu.

Nevhodné Cistiace prostriedky i
Neriedeny praci prostriedok

i Cistiaci prostriedok uréeny do umyvaciek riadu

i Abrazivne Cistiace prostriedky

i Agresivne Cistiace prostriedky ako sprej na rury alebo
odstranovac Skvrin

i Brusne Spongie

i Vysokotlakové alebo parné Cistice

21.2 Cistenie varnej dosky

Varnu dosku vycistite po kazdom pouziti, aby ste zabranili
pripaleniu zvy3kov varenia.
PoZiadavka:Varna doska musi byt studena. Nenechajte
platiu vychladnut, ak su na nej Skvrny od cukru, plast
alebo hlinikova félia.
1.Silné znecistenie odstrante pomocou Skrabky na sklo.
2.Varnu dosku vycistite Cistiacim prostriedkom na
sklokeramiku.
Postupujte podla pokynov na Cistenie na obale
Cistiaceho prostriedku.

Tip:Dobré vysledky Cistenia dosiahnete pomocou
Specialnej Spongie na sklokeramiku.

21.3 Cistenie okolia varnej dosky

Ak je rdm varnej dosky po pouZiti znecisteny alebo zafarbeny, vycistite ho.
Poznadmka:Nepouzivajte Skrabku na sklo.

1.Ram varnej dosky vycistite hordcou mydlovou vodou a makkou
handrickou.

Nové Spongiové utierky pred pouZzitim dokladne vyperte.
2.0suste makkou handrickou.

22 RieSenie problémov

MenSie poruchy na vaSom spotrebi¢i mdZete odstranit' sami. Pred
kontaktovanim popredajného servisu si precitajte informacie o
rieSeni problémov. Vyhnete sa tak zbyto¢nym nakladom.

A VAROVANIE - Nebezpecenstvo poranenia!

Neodborné opravy su nebezpecné.

» Opravy spotrebica by mal vykonavat'iba vySkoleny
odborny personal.

P Ak je spotrebic chybny, zavolajte zakaznicky servis.

A VAROVANIE - Nebezpecenstvo Urazu elektrickym prudom!

Nespravne opravy su nebezpecné.

» Opravy spotrebica by mal vykonavat'iba vyskoleny
odborny personal.

P Pri opravach spotrebica pouZivajte iba originalne
nahradné diely.

P Ak je napajaci kabel tohto spotrebica poskodeny,
musi byt nahradeny Specialnym spojovacim kablom,
ktory je k dispozicii u vyrobcu alebo v jeho
zakaznickom servise.

22.2 Informacie na paneli displeja

22.1 Upozornenia

Poznamky
i AlEsa na displeji zobrazi , stlatte a podrzte snimac
prisluSnej varnej zény a precitajte si chybovy kod.

i Ak chybovy kéd nie je uvedeny v tabulke, odpojte varnu
dosku od napdjania a pred opatovnym pripojenim
pockajte 30 sekund. Ak sa toto zobrazenie objavi znova,
kontaktujte technicky popredajny servis a uvedte presny
chybovy kéd.

i Aksavyskytne chyba, spotrebic sa neprepne do
pohotovostného rezimu.

i Na ochranu elektronickych €asti spotrebica pred
prehriatim alebo narazovymi pridmi méze varna
doska docasne zniZit Uroven vykonu.

Chyba Pricina a rieSenie problémov

Nesvietia Ziadne displeje. Napajanie bolo odpojené.

» Na kontrolu, ¢i nedoslo k vypadku prudu, pouZite iné elektrické spotrebice.

Spotrebic nie je pripojeny tak, ako je znazornené na schéme zapojenia.
» Pripojte spotrebi¢ podla schémy zapojenia.

Porucha elektroniky

» Ak sa vam nepodari poruchu odstranit, informujte o tom technicky popredajny servis.

Displeje blikaju.

Ovladaci panel je mokry alebo ho zakryva nejaky predmet.

P Vysuste ovladaci panel alebo odstraite predmet.
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Dispoziciaen

Chyba Pri¢ina a rieSenie problémov
FZFH ETDIS, Elektronika sa prehriala a jedna alebo v3etky varné zény boli vypnuté.
E [ R e o [ o T}
[l gy R o [ g W [
P Pockajte, kym elektronika dostato¢ne nevychladne. Potom sa dotknite [ubovolného tlacidla na
ovlddacom paneli.
F5 + daroverivykonua  V blizkosti ovladacieho panela sa nachadza hordci riad. MéZe to spdsobit prehriatie

zvukovy signal

elektroniky.
P Odstrante riad. Kratko nato zhasne zobrazenie poruchy. MdZete pokracovat vo vareni.

F5 asignalny tén

V blizkosti ovladacieho panela sa nachadza hordci riad. Varna zéna bola vypnuta kvoli

ochrane elektroniky.

P Odstrante riad. Pockajte niekolko sekind. Dotknite sa [ubovolného tlacidla. Ked indikator poruchy
zhasne, moZete pokracovat' vo vareni.

FUFE Varna zona sa prehriala a z dévodu ochrany pracovnej plochy bola vypnuta.
» Pred opatovnym zapnutim varnej zény pockajte, kym elektronika dostatocne
nevychladne.
FO Nastavenia prenosu sa nezapnd.
P Dotknite sa fubovolného tla¢idla pre potvrdenie zobrazenia poruchy. MéZete pokracovat vo vareni
ako zvy€ajne bez pouzitia funkcie Prenos nastaveni. Kontaktujte zakaznicky servis.
Fg Extended FlexInduction sa nezapne.
P Dotknite sa lubovolného snimaca, aby ste potvrdili zobrazenie poruchy. Zostévajlce varné zény mébzete
pouZit'na pokra€ovanie vo vareni. Kontaktujte technicky popredajny servis.
FB Varna zéna bola nepretrite v prevadzke dlhsi ¢as.
» Individudlne bezpeZnostné vypnutie je zapnuté. Stlatenim [ubovolného tlaidla vypnete displej, aby
ste mohli znova nastavit' varnd zénu.
£ SO00/ESDID Prevadzkové napétie je nespravne a mimo normalneho prevadzkového rozsahu.
| 4 Kontaktujte svojho dodéavatela energie.
Lo Varna doska nie je spravne pripojena.

» Odpojte varnu dosku od elektrickej siete. Pripojte varnu dosku podla schémy zapojenia.

Uy
I

-
u

Demo rezim je aktivovany.
| 4 Odpojte varnu dosku od elektrickej siete. Pockajte 30 sekund a pripojte varni dosku. Pocas nasledujucich troch
minut sa dotknite lubovolného senzora. Demo rezim je deaktivovany.

22.3 BeZné zvuky z vasho spotrebica

Indukéna varna doska méze niekedy spdsobovat zvuky alebo
vibracie, ako je bzucanie, praskanie, sy€anie, zvuky ventilatora
alebo rytmické zvuky.

23 Likvidacia
Tu sa dozviete, ako spravne zlikvidovat'staré
spotrebice.

23.1 Likvidacia starého spotrebica

Cenné suroviny mozno opdatovne pouzit recyklaciou.

1.0dpojte spotrebic od elektrickej siete.
2.Prerezte napéjaci kabel.
3.Spotrebic zlikvidujte spésobom Setrnym k zivotnému
prostrediu.
Informécie o aktudlnych spésoboch likvidacie ziskate u vasho
Specializovaného predajcu alebo na miestnom Urade.

By

Tento spotrebic je oznaceny v sulade s
europskou smernicou 2012/19/EU o
pouzitych elektrickych a elektronickych
zariadeniach (odpad z elektrickych a
elektronickych zariadeni - OEEZ).

Smernica ur€uje ramec pre vratenie a
recyklaciu pouZzitych spotrebicov
platny v celej EU.
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enZakaznicky servis

24 Z3kaznicky servis

Ak mate akékolvek otazky tykajuce sa pouZzivania,
nedokazete sami odstranit poruchy na spotrebici alebo ak
vas spotrebic potrebuje opravu, kontaktujte zakaznicky
servis. Funkcne relevantné originalne ndhradné diely podla
prisluSnej Objednavky ekodizajnu je mozné ziskat'v
zakaznickom servise na obdobie minimalne 10 rokov od
datumu, kedy bol vas spotrebic uvedeny na trh v ramci
Eurépskeho hospodarskeho priestoru.

Poznamka:Podla podmienok zaruky vyrobcu je
pouzivanie zakaznickeho servisu bezplatné.

Podrobné informdcie o zaru¢nej dobe a podmienkach zaruky vo
vasej krajine su dostupné v naSom popredajnom servise, u vasho
predajcu alebo na naSej webovej stranke.

Ak sa obratite na zakaznicky servis, budete

potrebovat Cislo produktu (E-Nr.) a vyrobné &islo (FD)
vasho spotrebica.

Kontaktné Gdaje zakaznickeho servisu najdete v prilozenom
adresari sluzieb zakaznikom alebo na nasej webovej
stranke.

24.1 Cislo produktu (E-Nr.) a vyrobné ¢islo (FD)

Cislo produktu (E-Nr.) a vyrobné ¢islo (FD) najdete na
typovom Stitku spotrebica. Typovy Stitok najdete:

i na certifikdte spotrebica. na
i spodnej Casti varnej dosky.

Cislo vyrobku (E no.) najdete aj na sklokeramike. V
zakladnom nastaveni si mbZete zobrazit aj index
zakaznickych sluzieb (KI) a vyrobné Cislo (FD). —Strana
16

Poznacte si podrobnosti o vaSom spotrebici a
telefonne Cislo zakaznickeho servisu, aby ste ich rychlo
nasli.

25 Testovacie misky

Tieto odporucané nastavenia su urcené pre skiSobné Ustavy na
ulahCenie testovania naSich spotrebicov. Testy boli vykonané s
pouzitim naSich stprav riadu pre indukéné varné dosky. V pripade
potreby je moZné tieto sUpravy prisluSenstva zakulpit neskor u
Specializovanych predajcov alebo prostrednictvom naSho
technického popredajného servisu alebo nasho online obchodu.

25.1 Rozpustenie ¢okoladovej polevy

ZloZenie: 150 g horkej cokolady (55 % kakaa). i
16 cm hrniec bez pokrievky
- Varenie: Uroveri vykonu 1,5

25.2 Ohrievanie a udrziavanie SoSovicového duseného mésa v teple

Receptura podla DIN 44550
Pociatocna teplota 20 °C
Zahrievanie bez mieSania j
16 cm kastr6l s pokrievkou, mnozstvo: 450 g
- Zahrievanie: Trvanie 1 min. 30 sekdnd, Uroven vykonu 9

- Varenie: Uroven vykonu 1,5
i 20 cm panvica s pokrievkou, mnoZstvo: 800 g
- Zahrievanie: Trvanie 2 min. 30 sekuind, droven vykonu 9

- Varenie: Uroven vykonu 1,5

25.3 Ohrievanie a udrziavanie SoSovicového duseného masa v teple

Napr.: Priemer SoSovky 5-7 mm. Pociato¢na teplota 20 °C MieSajte
po zahrievani pocas 1 minuty
i 16 cm kastrol s pokrievkou, mnozstvo: 500 g
- Zahrievanie: Trvanie cca. 1 minuta. 30 sekund,
droven vykonu 9
- Varenie: Uroven vykonu 1,5
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i 20 cm kastrdl s pokrievkou, mnoZstvo: 1 kg
- Zahrievanie: Trvanie cca. 2 min. 30 sekdnd, Uroven
vykonu 9
- Varenie: Uroven vykonu 1,5

25.4 BeSamelova omacka

Teplota mlieka: 7 °C j
16 cm hrniec bez pokrievky, ingrediencie: 40 g masla,
40 g muky, 0,5 | mlieka s 3,5 % tuku a Stipka soli

Priprava beSamelovej omacky

1.Maslo rozpustime, vmieSame muku a sol'a zmes
zohrejeme.

- Zahrievanie: Trvanie 6 min., stupen vykonu 2
2.Do zaprazky pridame mlieko a za staleho mieSania

privedieme do varu.

- Nahrievanie: Trvanie 6 min. 30 sekdnd, Urover vykonu 7

3.Ked sa beSamelova omacka dostane do varu, nechaijte
ju navarnej zéne dalSie dve minuty.
- Varenie: stuperi vykonu 2

25.5 Varenie ryZzového nakypu s pokrievkou

Teplota mlieka: 7 °C

1.Zohrievajte mlieko, kym nezacne stupat. Zohrievajte bez
pokrievky. Po zahrievani 10 min.

2.Nastavte odporucany vykon a do mlieka pridajte
ryzu, cukor a sol.

Doba varenia vratane ohrevu je cca. 45 minut.

i 16 cm kastrdl, ingrediencie: 190 g kratkozrnnej ryze,
90 g cukru, 750 ml mlieka s 3,5 % tuku a 1 g soli

- Zahrievanie: Trvanie cca. 5 min. 30 sek., Uroven
vykonu 8,5
- Varenie: stupen vykonu 3



i 20 cm panvica, ingrediencie: 250 g kratkozrnnej ryze,
120 g cukru, 1 I mlieka s 3,5 % tuku a 1,5 g soli

- Zahrievanie: Trvanie cca. 5 min. 30 sek., Uroven
vykonu 8,5
- Varenie: stupen vykonu 3, po 10 minutach premiesajte

25.6 Varenie ryzového nakypu bez pokrievky

Teplota mlieka: 7 °C

1.Suroviny pridajte do mlieka a za staleho mieSania
zmes zohrejte.

2.Ked mlieko dosiahne cca. 90 °C, zvolte odporucany
vykon a nechajte na miernom ohni dusit cca. 50 minut.

i 16 cm kastrél bez pokrievky, ingrediencie: 190 g
kratkozrnnej ryZe, 90 g cukru, 750 ml mlieka s 3,5 %
tuku a 1 g soli
- Zahrievanie: Trvanie cca. 5 min. 30 sek., Uroven

vykonu 8,5
- Varenie: stupen vykonu 3

i 20 cm hrniec bez pokrievky, ingrediencie: 250 g
kratkozrnnej ryZe, 120 g cukru, 1 I mlieka s 3,5 %
tuku a 1,5 g soli
- Zahrievanie: Trvanie cca. 5 min. 30 sek., Uroven

vykonu 8,5
- Varenie: Uroven vykonu 2,5

25.7 Varenie ryze

Receptdra v sulade s DIN 44550
Teplota vody: 20 °C
i 16 cm hrniec s pokrievkou, ingrediencie: 125 g
dlhozrnnej ryze, 300 g vody a Stipka soli
- Zahrievanie: Trvanie cca. 2 min. 30 sekdnd, droven
vykonu 9
- Varenie: stupern vykonu 2
i 20 cm hrniec s pokrievkou, ingrediencie: 250 g
dlhozrnnej ryzZe, 600 g vody a Stipka soli
- Zahrievanie: Trvanie cca. 2 min. 30 sekdnd, Uroven
vykonu 9
- Varenie: Uroven vykonu 2,5

25.8 Pecenie bravcového karé

Pociatocna teplota chrbta: 7 °C j
Panvica 24 cm bez pokrievky, ingrediencie: 3 bravcové karé,
celkova hmotnost'cca. 300 g, 1 cm hruby a 15 g
slnecnicového oleja
- Zahrievanie: Trvanie cca. 1 minuta. 30 sekdnd,
Uroveri vykonu 9
- Varenie: stupen vykonu 7

25.9 Priprava palacinky

Receptura v sulade s DIN EN 60350-2 j
Panvica 24 cm bez pokrievky, prisady: 55 ml cesta na
palacinku
- Zahrievanie: Trvanie 1 min. 30 sekund, Uroven vykonu 9

- Varenie: stupen vykonu 7

Testovacie miskyen

25.10 Vyprazanie mrazenych lupienkov

iHrniec pr. 20 cm bez pokrievky: prisady: 2 | sinecnice
oleja. Na kazdy ¢as vyprazania: 200 g mrazenych hranol¢ekov s hribkou 1
am.
- Zahrievanie: stupen vykonu 9, kym teplota oleja
nedosiahne 180 °C.
- Varenie: stuper vykonu 9
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